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Chocolaterie

défaut de manger quel-

ques dragées, comme le

voudrait la tradition, il
VOLS S€ra Toujours |'.l|;m;il'.l|t.- de vous
offrir une pause gourmande a la
chocolaterie de Max Vauché, instal-
Iée depuis I'éié dernier & Bracleux,
En 1986, le maitre chocolatier a
repris une boutique qui s'est avérde
dtre une chocolaterie artisanale re
nommée au xix° siecle, Mais ne pou
vant y présenter les instruments tras
ditionnels ramends de ses vovages,
c'est dans la commune d'origine de
la femme de lillustre Poulain ||u'|1
g'est frabli pour créer co musde dé
die au beurre de cacio,

Au cours de cette visite « choco-
latée s, vous serez accuellli par une
mousse maison, mise en bouche in-
dispensable avant de découvrir I'his
toire du cacao, depuls les Aztéques
jusqu'a nos jours, De la plantation
des cacaoyers d la torréfaction en
passant par la fermentation, Max
Vauché raconte en historien pas
sionné toutes les étapes de U'élabo-
ration de ce délice des dieux, issu de
la « eabosse ».

D'abord fraichement accueilli par
Cortés en 1519, le chocolat est par
la suite devenu le breuvage préféré

Max Vauché

d’Anne d’Autriche, au grand désar-
roi de son époux, le rol Louis XIV.
.r\l.ljmn':l'hul, un atehier de conh-
seur a ¢été reconstitué pour ren-
dre hommage 4 sa démocratisation
er 1848, date de la fondation de
I'usine Poulain, longtemps implan-
tée a Blois

Apres le plaisir olfactif, la dé
gustation vous permettra de savou-
rer ¢t de comparer les chocolats
en fonction de leurs pays d'origine
{Equateur, Madagascar, Tanzanie,
Cote d'lvoire, Cuba, Venezuela, ou
Uruguay) er de leur teneur en ¢a-
cao (65, 70 ou 85 %), Un plaisir des
plus attractifs & un prix tout doux,
Tarif adulte : deux curos. Enfant:
U euro.

L'atelier du maitre chocolatier est
ouvert toute 'annde: du 15 juin
au 31 aodr, visites tous les I|'n|.|.r:.' i
10130, 14130, 15h30 et 16h30,
du 17 septembre au 14 juin du
mardi au samedi aprésmidi uni-
quement, b

Chocolaterie Max Vouché
Lo boutigue nst ouvarts
delhni2hotde 14h a 19h

41250 Bracleix
(02 5446 07 96
E-mail : maxvaucho@wanadoo,fr
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